


BONHEU

HORAIRES

DU DIMANCHE AU JEUDI
8H30 - 22H00

VENDREDI & SAMEDI
8H30 - 23H00

SERVICE CUISINE EN CONTINU
A PARTIR DE 11H30

BRASSERIEBONHEUR.FR

g
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MOIJITO 9,9 VIRGIN MOJITO 7,9
Mangue / Framboise / Passion / Original Mangue / Framboise / Passion / Original
MOJITO ROYAL . 11,9 VIRGIN BONHEUR SPRITZ 79
Prosecco, Bacardi Carta Oro, Menthe, Citron vert Liqueur Sans Alcool Spritz Giffard, La French Tonic
SPRITZ 99 B VIRGIN HUGO SPRITZ 7,9
Bonheur / Hugo / Ginger / Campari ! Liqueur Sans Alcool Sureau Giffard, La French Tonic
® MuLEs 9o B VIRGIN GINGER SPRITZ 7,9
Moscow | London / Jamaican ’ Liqueur Sans Alcool Gingembre Giffard, La French Tonic
Vodka / Gin / Rhum, La French Ginger Beer, Jus de citron
VIRGIN LA VIE EN ROSE 79
BOLLINI 99 Liqueur Sureau sans alcool Giffard, Purée Framboise, Tonic
4
Prosecco, Purée Framboise
® VIRGIN MuLE 7.9
LA VIE EN ROSE 99 Ginger beer, Sucre de Canne, Jus de Citron
4
Gin Bombay Sapphire, Liqueur de Sureau Giffard, Purée
Framboise, Prosecco VIRGIN PALOMA 719
La French Pamplemousse Fleur de sel, Jus de citron, Eau Gazeuse
®raoma 9,9 :
Tequila, La French Pamplemousse Fleur de sel, Jus de citron VIRGIN PINA COLADA 7,9
- Jus d’Ananas, Purée Coco
PINA COLADA 9,9
Bacardi Carta Oro, Jus d’Ananas, Purée Coco VIRGIN BONHEUR 7,9
Jus d’Ananas, Jus de Citron, Purée de Mangue, Sirop d’Orgeat
N EGRONI . . . . 9,9 &’ ra ra
Gin Bombay Sapphire, Martini Blanc, Campari THE GLACE INFUSE HIBISCUS MAISON 59
Thé noir, Fleurs Hibiscus, Purée Framboise Wy
BONHEUR 9,9
Bacardi Carta Oro, Jus d’Ananas, Purée Mangue, Sirop d’Orgeat,
Jus de citron
LE GIN TONIC 9,9
Gin Bombay Sapphire, Tonic
LE GIN TONIC FLEURI 9,9

Gin Bombay Sapphire, Liqueur de Sureau Giffard, Tonic

Y IAMOUSSE _ \

25¢  50¢cl 250 ¢l
o LA BIERE DU BONHEUR 5°5 5 8 5 35
PELICAN NON FILTRE 7°5 69 10 69 45
BLONDE OU ROUGE
HEINEKEN BLONDE DE BLE 5°5 69 10 6,9 45
| GALLIA WESTERN IPA 6° 69 10 69 45
MONACO / PANACHE 5 8 5
HEINEKEN 00° 33 CL
SANS ALCOOL
s e 5

A\ 2

© Happy Hour 16H30-20H00




FORMULE PETIT DEJEUNER WEEK-END PETIT DEJEUNER

8 11
(8h30 - 11h00) (8h30 - 11h00)
Du Lundi au Dimanche Un cafe, un jus d'orange ou pomme,
Un café, un jus d'orange ou pomme et ceufs au plat ou ceufs brouilles et une
une viennoiserie viennoiserie

SUPPLEMENT SUR CERTAINES BOISSONS

FORMULE GOUTER

10
(15h30 - 17h30)

Crépe Ou Flan Maison Ou Assiette de fruits de saison
Un café
Un Verre de Jus (Pomme Ou Orange)

SUPPLEMENT SUR CERTAINES BOISSONS

[ abus d’alcool est dangereux pour la santé. Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chéques, Titre restaurant papier, billets de 500€ non acceptés. N'hésitez pas 2 demander la
liste des allergénes. Les boissons et aliments provenant de I'extérieur du restaurant ne sont pas acceptés.



N, MENUS =
D 7
/ PLAT DU JOUR \ d

15,90

Du Lundi au Vendredi ( 1Ih30 - 15h00)
En fonction de 'humeur des Bons Bougres en Cuisine.

MENU DEJEUNER

Plat + Boisson 16,90
Entrée + Plat + Boisson 20,90
Plat + Dessert + Boisson + Café 21,90
Entrée + Plat + Dessert + Boisson + Café 25,90
Du Lundi au Vendredi (11h30 - 14h00)
Une Boisson au choix :

25 cL Biére du Bonheur Ou Verre de Cote du Rhone Ou Luberon Blanc Ou Luberon Rosé Ou Un Verre de Coca Cola Ou
Theé Glacé Maison Péche Ou Thé Glacé Maison Citron
Evian Ou Badoit 50 cL +1€

Entrées :
Oeufs Mayonnaise Maison Ou Petite Salade de Pois Chiche Ou Velouté de Saison

Plats :
Saucisse Purée de Pommes de Terre Ou La Brandade de Haddock Ou Plat du Jour

Desserts & Café :
Café Crépe Ou Café Assiette de fruits de saison Ou Café Flan Maison

MENU BB
15

(Gusqu'a 10 ans)
Filet de Poulet Frites Maison ou Moules de Bouchot Mariniéres Enfant Frites Maison

Crépe Maison ou Assiette de Fruits de saison

Sirop al'eau (Grenadine, Menthe, Citron) ou un Verre de Limonade ou un Verre de
p \ jus de Pomme / Q

Origine des viandes affichée dans I'établissement ; sollicitez-nous si vous souhaitez les voir.
Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Titre restaurant papier, billets de 500€ non acceptés. N'hésitez pas a demander la liste des allergénes. Les boissons et aliments provenant
de I'extérieur du restaurant ne sont pas acceptés. Si vous avez des restrictions alimentaires, n’hésitez pas a nous le faire savoir.



......................................................... LE VIN A LA BONNE MESURE-ersrsssrsrssrisrssrsrssssrssee

Verre 25¢l 50l

CROZES HERMITAGE - LA MATINIERE ROUGE 12 20 37
WOLFBERGER LA LOUVE PINOT NOIR ROUGE 10 16 32
LUSSAC SAINT EMILION DROLES DE DAMES ROUGE 9 15 27

PIC SAINT-LOUP DOMAINE DES HORTASSES ROUGE 9 15 27

LA CHAPELLE DE VENENGE BROUILLY ROUGE 9 15 27
SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL ROUGE 8 14 25

ﬁ COTES DU RHONE LES MAGERANS ROUGE 7 12 20
CHABLIS LA CHABLISIENNE BLANC 12 20 36
SANCERRE - JOSEPH MELLOT BLANC 10 18 32
WOLFBERGER SIGNATURE GEWURZTRAMINER BLANC 10 16 32
ﬁ LOULOU CHARMEUR LUBERON BLANC 7 12 22
AUROSE - BAIN DE MIDI ROSE 8 15 27
LOULOU CHARMEUSE LUBERON ROSE 7 12 22

CHAMPAGNE EPC BRUT 15 EVIAN 11 8
PROSECCO EXTRA DRY 9 BADOIT 11 8
EVIAN 50 CL 6
SO e ADERITIES ;
COCA-COLA / COCA-COLA ZERO 33CL 5 RICARD 2 CL 5
ORANGINA / FUZE TEA 25CL 5 MARTINI / CAMPARI / AMERICANO 7 CL 5
SCHWEPPES AGRUMES 25CL 5 KIR / KIR ROYAL 10 CL 5/8
EVIAN / BADOIT ROUGE 33CL 5 DON PAPA BAROKO 4 CL 12
Supplément Sirop : 40 cts
GINGER BEER 25CL 5 GREY GOOSE 4 CL 12
ﬁ LIMONADE / TONIC 20CL 4,5 BOMBAY SAPPHIRE PREMIER CRU 4 CL 12
JUS DE FRUIT 2501
5
Abricot / Ananas / Orange / Pomme / Tomate ABERLOUR 12 ANS / NIKKA DAYS 4 CL 12
ORANGE / CITRON PRESSE 6 JSACK, DANIEL'S 4 CL ?
) ; ) upplément Coca : 2€
THE GLACE MAISON PECHE/CITRON 4 WHISKY COCA 8

[ abus d’alcool est dangereux pour la santé. Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chéques, Titre restaurant papier, billets de 500€ non acceptés. N'hésitez pas 2 demander la
liste des allergénes. Les boissons et aliments provenant de I'extérieur du restaurant ne sont pas acceptés.
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CEUFS, MAYONNAISE MAISON 5
Le seul, I'unique, votre madeleine de la BB.

LA PETITE SALADE DE POIS CHICHE 6
Chiche qu'on vous fait aimer cette salade !

CEUF MOLLET ET SA POELEE DE GIROLLES 10
Une promenade en sous-bois, ¢a fait les mollets.

ENTREES

LES 3 HUITRES FINES DE CLAIRE 8
LES 6 HUITRES FINES DE CLAIRE 15
LES 9 HUITRES FINES DE CLAIRE 20

Une huitre commandée, un cuisinier « ravi » de I'ouvrir !

N

VELOUTE DE SAISON 7
Chaud devant, onctueux dedans. Le Bonheur a la cuillére.

LA POELEE DE CALAMARS A LA BASQUE 9
Un caractére bien trempé, comme celui du Chef

LE PATE EN CROUTE DU CHEF 12
Crotite que crolite, vous allez craquer !

LE POIS CHICHE EN SALADE 16
Le Chef avait un pois chiche dans la téte. Il en a fait une salade.

MOULES DE BOUCHOT MARINIERES, FRITES 18
MAISON

Moules et merveilles, Bonheur 4 la francaise.

BURGER BONHEUR, FRITES MAISON 20

Le Buns de chez Nours, haut de cuisse de poulet, du bonheur
dans la bouche. Galette de pois chiche pour la version Veggie.

CONFIT DE CANARD DU SUD-OUEST FRANCAIS, 24
PUREE DE POMMES DE TERRE

Le Sud-Ouest nous a confié son canard. On en a fait tout un

plat.

CCEUR DE RUMSTEAK CHAROLAIS, FRITES 27

MAISON, JUS CORSE AUX HERBES
La signature Bonheur du Chef, Beeuf frangais.

SUPPLEMENT GARNITURE
CHANGEMENT GARNITURE

L’ESPADON, LEGUMES DE SAISON 25
Il avait une épée. Le Chef avait une poéle. Victoire de la BB !

BRANDADE DE HADDOCK 18
Tonnerre de Brest, le capitaine en reprend une tartine !

SUPREME DE POULET, FRITES MAISON 20

1 était poulet. La BB I'a rendu supréme.

LA SAUCISSE, PUREE DE POMMES DE TERRE, 16
JUS DE VIANDE MAISON
La pépite Bonheur de Toulouse avec son petit jus réduit.

QU’EST-CE QU’IL MIJOTE, LE CHEF ? 22
On a cuisiné le Chef. Il ne lache pas le morceau.



LES BULLES AN

CHAMPAGNE BRUT EPC 75¢1 80  CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS EPC 75¢l 100
Champagne Epicurien, parfait équilibre entre Chardonnay, Originaire des Coteaux du Sézannais, cette cuvée tout en fraicheur
Pinot Noir et Pinot Meunier. rappelle les agrumes et les fruits blancs comme la pomme. Ses belles
promesses ? Gourr{gandise, dynamisme. .
& A Rz A & 9%
v % % - W%
Sucré  Fraicheur  Fruité Sucré  Fraicheur  Fruité

COCO CHANEL
((QF/MMMM{WMWW a a(mw%o@ :

[ abus d’alcool est dangereux pour la santé. Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chéques, Titre restaurant papier, billets de 500€ non acceptés. N'hésitez pas 2 demander la
liste des allergénes. Les boissons et aliments provenant de I'extérieur du restaurant ne sont pas acceptés.



LUBERON

Loulou Charmeur

Y Y W
Ches &8 o
B W W
Fruité Sec Minéral

SANCERRE
Joseph Mellot « Les Ormeaux »

S ey W

WX B

Fruité Sec Minéral
CHABLIS PREMIER CRU
La Chablisienne Beauroy

Qs W W

QO 299 29 9

Fruité Sec Minéral
IGP MEDITERRANEE
AUROSE Bain de Midi

WY Y i
v % %

Sec Fraicheur  Fruité

f LES BIANCS

75¢l 30

75¢l 45

75¢l 85

INVITARE CONDRIEU
M. Chapoutier

QY
nes

Sec

75¢1 35

CHABLIS
La Chablisienne Beauroy
Y ’QM W
Fruité Sec Minéral
ALSACE GEWURZTRAMINER
Wolfberger
N Yz o%ﬁé
Fruité Sec Minéral
ALSACE GEWURZTRAMINER
Vendanges Tardives - Wolfberger
.}W Y Yy
Fruité Sec Minéral
75¢l. 95

f LES ROSES

LUBERON
Loulou Charmeuse
e W
& )
e % By

Sec Fraicheur FO

75¢1 50

75¢l 45

75¢1 70

75¢ 30

[ abus d’alcool est dangereux pour la santé. Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chéques, Titre restaurant papier, billets de 500€ non acceptés. N'hésitez pas 2 demander la
liste des allergénes. Les boissons et aliments provenant de I'extérieur du restaurant ne sont pas acceptés.



.\7/ DESSERTS @

CAFE CREPE 7 MOUSSE AU CHOCOLAT 8
Un espresso, une crépe maison et 'addition ? Ah!lala, quel dessert : c’est le chocolat grand-mére.
L’ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON 7 LA PRESQU'ILE BONHEUR 8
Merci, la BB, pour mon summer body ! Elle flotte sur la creme, vous nagez dans le Bonheur.
LE FLAN DE LA MAISON 8 ASSIETTE DES FROMETONS AFFINES 10
Atout flan, tout honneur ! Petite salade, pour la bonne conscience...

LE CITRON SIPHONNE DU CHEF 10

Le Chef s’est pressé le citron : chocolat blanc tout en

mousse, sauge pas si sage et grué de cacao a croquer.

-

CAHTERIA DIGESTIFS

ARMAGNAC CLE DES DUCS 4CL 12
ESPRESSO / DECA 2,5 COGNAC HENNESSY SPECIAL 4CL 12
DOUBLE ESPRESSO 4,5 CALVADOS BEAUJOUR 4CL 12
NOISETTE 2,7 LIQUEUR MENTHE PASTILLE GIFFARD 4CL 10
GRAND CREME 41 LIMONCELLO GIFFARD 4CL 8
CAPPUCCINO 5,1 IRISH COFFEE 10
CHOCOLAT CHAUD 6 SHOOTEPR
THES & INFUSIONS « DAMMANN » 49
LES VIENNOLS , DON PAPA BAROKO 2 CL 6,5
ERAPPUCCING ; VODKA GREY GOOSE 2 CL 6,5
&?ﬁf}&cﬁ?}m A . BOMBAY SAPPHIRE PREMIER CRU 2 CL 6,5

TEQUILA PATRON REPOSADO 2 CL 6,5

Nous proposons une option Lait d’Avoine en supplément. MEZCAL HERENCIA DE SANCHEZ 2CL 6,5

ABERLOUR 12 ANS 2 CL 6,5
JACK DANIELS 2 CL 55
NIKKA DAYS 2 CL 6,5
LIQUEUR MENTHE PASTILLE 2CL 4,5

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Origine des viandes affichée dans I'établissement ; sollicitez-nous si vous souhaitez les voir.
Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chéques, Titre restaurant papier, billets de S500€ non acceptés. N'hésitez pas 2 demander la liste des allergénes. Les boissons et aliments
provenant de I'extérieur du restaurant ne sont pas acceptés. Si vous avez des restrictions alimentaires, n’hésitez pas a nous le faire savoir.



Z

\ [ APERO DU BONHEUR- &
5

LE PAIN PERDU SALE ﬁ 6  L’ASSIETTE DE FRITES DE LA BB 6
Né aprés une partie de tarot : le Chef avait les atouts et La BB vous met la frite !
quelques grammes d’idées...
LE CAVIAR DE LEGUMES DE SAISON 8 LES CROQUETTES DE LA BB 8
Ala BB, ce sont les légumes de notre terroir, le caviar. La BB vous fait croquer de Bonheur !
LA RILLETTE DU CHEF 10  LE FUET DU BONHEUR 15
Le Chef vous en tartine une bonne ! Avis aux mauvais esprits : on parle bien du saucisson basque !
LA PLANCHE APERO BONHEUR 15 PETIT CAMEMBERT D’ISIGNY ROTI AU MIEL 12
Caviar de 1égumes, frites et pain perdu salé Entre lui et le miel, ¢a fond de bonheur !
LA PLANCHE DE FROMETONS AFFINES 20 LA PLANCHE DU COMPROMIS 30
\ (a sent le terroir, I'apéro qui fait plaisir jusqu’au dernier La planche qui enterre la guerre entre le saucisson et le fromaV
morcea. /‘
'ﬂﬂ\ A\

NOS VALEUPRS

[l parait que bien manger, c’est le début du Bonheur ; ici chaque plat raconte une histoire de terroir et de passion. Notre mission :
vous restaurer avec des produits de qualité et accessibles a tous.

Nous travaillons avec des éleveurs, des pecheurs, des producteurs et artisans qui partagent nos valeurs : respect de la terre, amour du
produit et savoir-faire authentique.

Nos produits carnés sont exclusivement Frangais afin de soutenir nos éleveurs soucieux de vous offrir des produits de qualité et faire
perdurer le savoir-faire.

La boulangerie Nours est notre partenaire pour nos viennoiseries, pain et pain a burger.
Et notre maraicher nous sélectionne en priorité les fruits et 1égumes de saison.

Nous nous attachons a cuisiner nos produits bruts pour mettre en avant ce patrimoine culinaire francais auquel nous tenons tant.
Quand vous vous installez a table ici, vous partagez bien plus qu'un repas : vous participez a préserver notre Cuisine.

Bref, pour faire simple : pour nous, c’est un vrai Bonheur de cuisiner ces produits et de vous les servir. Merci a vous tous qui
participez a cette belle aventure en venant a la Brasserie Bonheur !

Origine des viandes affichée dans I'établissement ; sollicitez-nous si vous souhaitez les voir.
Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chéques, Titre restaurant papier, billets de S500€ non acceptés. N'hésitez pas 2 demander la liste des allergénes. Les boissons et aliments
provenant de I'extérieur du restaurant ne sont pas acceptés. Si vous avez des restrictions alimentaires, n’hésitez pas a nous le faire savoir.



PINOT NOIR LA LOUVE
Wolfberger

o%% O% %;%% "%%
% % 5 %

Fruité  Tannique Puissant  Epicé

MOULIN-A-VENT
Domaine de 1a Rochelle

Yy Ye Yy \Y.
Doz o 0O OODO%

Fruité ~ Tannique Puissant  Epicé

LUSSAC ST EMILION
Droles de Dames
g i e g

Fruitt  Tannique Puissant  Epicé

BROUILLY
La Chapelle de Venenge
RV Ay Y. .

Fruité  Tannique Puissant  Epicé

BEAUNE PREMIER CRU ROUGE
Bouchard Pere & Fils Beaune du Chateau
TR R .
Fruité ~ Tannique Puissant  Epicé

f[ﬁs POUCIES

75¢l 45

75¢l 40

75¢l 40

75¢ 38

75¢l 99

BOURGOGNE PINOT NOIR
Andre Ducal
W Yy N W

(X ) o

Fruité  Tannique  Puissant Epicé

CROZES HERMITAGE

La Matiniére - Ferraton Pére & Fils
e e e g8
%',i,;.: e e

Fruité ~ Tannique Puissant  Epicé

PIC SAINT LOUP
Domaine Des Hortasses
W) W) %m% A

Fruitt  Tannique Puissant  Epicé

SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL
Domaine Danielle Bonnardot

Y Y] B Ye
R % Bes O LD
.%.:: %:: O@gg C%%)

Fruitt  Tannique Puissant  Epicé

NUITS SAINT GEORGES
Bouchard Pére et Fils

W Be Sw o
w % ow oy

Fruité ~ Tannique Puissant  Epicé

liste des allergénes. Les boissons et aliments provenant de I'extérieur du restaurant ne sont pas acceptés.

75¢l 45

75¢1 55

75¢cl 40

75¢ 33

75¢ 110

[ abus d’alcool est dangereux pour la santé. Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chéques, Titre restaurant papier, billets de 500€ non acceptés. N'hésitez pas 2 demander la



	HORAIRES
	LES BLANCS
	LUBERON
	75 cl
	Loulou Charmeur

	SANCERRE
	75 cl
	Joseph Mellot « Les Ormeaux »

	CHABLIS PREMIER CRU
	75 cl
	La Chablisienne Beauroy

	CHABLIS
	75 cl
	La Chablisienne Beauroy

	ALSACE GEWURZTRAMINER
	75 cl
	Wolfberger

	ALSACE GEWURZTRAMINER
	75 cl
	Vendanges Tardives - Wolfberger

	INVITARE CONDRIEU
	75 cl.
	M. Chapoutier


	LES ROSÉS
	IGP MÉDITERRANÉE
	75 cl
	AUROSE Bain de Midi

	LUBERON
	75 cl
	Loulou Charmeuse



